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La viticulture française a connu l’une de ses pires années en 2024. Nous n’avons pas échappé hélas à ce 

désastre et nous n’avons donc pas fait de vendanges. 

 

Les pluies de mai et juin ont complètement interdit les traitements habituels et le mildiou, ce champignon 

ravageur, a frappé tout le vignoble. Une année de frustration, la seule consolation étant que tout le secteur a 

été touché. 

Nous finirons 2024 avec le Chapitre qui se tiendra à l’Hôtel du Port et auquel sont conviées les Confréries qui 

nous accompagnaient d’habitude (avant les problèmes de logistique rencontrés pour obtenir un lieu 

susceptible de recevoir une centaine de personnes). Nous espérons que ce lieu, idéalement placé au bord de la 

Marne, nous permettra de revivre des moments comme nous en avons connu lors de nos précédents chapitres. 

Inscrivez-vous vite pour que nous puissions organiser l’évènement le mieux possible. 

La fin de l’année va arriver bien vite, nous tiendrons notre Chalet vin chaud, chocolat et marrons grillés 

comme les autres années. 

Au 24 novembre à vous retrouver 

Philippe 

Vous retrouvez toutes nos activités et actualités sur le Blog, Facebook et Instagram. Et pour Feuille de Vigne, je 

suis toujours à l’écoute et surtout à la lecture des « plumes » de nos adhérents qui vivent nos activités. Dominique  

 

FEUILLE DE VIGNE 
         La Confrérie du Petit Vin Blanc de Nogent 

OCTOBRE 2024 

La Confrérie était présente … 

  

Nº96 

AGENDA 

La Vigne 

C’est l’automne, et la vigne 

nous appelle pour ramasser les 

feuilles et bien préparer les 

pieds à affronter déjà des jours 

pluvieux et frais. 

Si le temps le permet, vous 

pouvez venir pour participer à 

ces travaux importants pour 

notre vignoble. 

Merci à vous  

 

Notre prochain rendez-vous 

 

 

Notre Chapitre  

Dimanche 24 novembre 

Hôtel du Port 

 

C’est avec un peu d’avance sur 

l’année 2025 que nous vous donnons  

la date de notre  Assemblée Générale 

. L’occasion pour vous d’inaugurer 

votre nouvel agenda !!!     

 

 MERCREDI 22 JANVIER 2025 

au Crysam 

 

Crée en 1954, le Conseil des Echansons de France se donne pour mission la défense 

et la promotion des vins d’appellation origine contrôlée. ; Le Conseil se définit aussi 

comme une synthèse de toutes les confréries vineuses de France. La devise du 

Conseil « l’art de la table- l’art du vin- l’art de la vigne ». L’association compte sur 

la planète plus de 1600 adhérents répartis au sein de délégations sur les cinq 

continents. 

C’est à l’église sainte Odile dans le XVIIème arrondissement que cette célébration a 

été faite. Messe, intronisations diverses et un déjeuner de grande qualité 

accompagné, vous vous en doutez, de vins exceptionnels,  le Conseil en ayant gâté 

les convives. 

Nous avons eu le plaisir de plus d’accueillir une soprano japonaise de grand talent, 

qui chante dans les divers opéras du monde et qui nous a offert un Ave Maria de 

Schubert exceptionnel. 

Merci à Claude et Monique Josse qui président aux destinées du Conseil, qui nous 

ont proposé ce grand moment de plaisir et de convivialité..   Philippe  

 

Le Samedi 12 octobre pour le Grand Chapitre des Vendanges, dédié à la célébration des 70 ans du Conseil des Échansons de France 

Cette année encore nous aurons notre Chalet 

de dégustation pour vous réchauffer … 
 

Rendez-vous  

Vendredi  6 décembre devant la mairie 

Illumination et fête de la Saint Nicolas 
 

Et les Week-end suivants 

Samedi 7 et Dimanche 8 

Samedi 14 et Dimanche 15 

Samedi 21 et Dimanche 22 
 

Nous vous attendons nombreux….. 

 



Le Forum des Associations  

Le samedi à la vigne  

Depuis 60 ans Nogent est jumelé avec la Ville allemande de Siegburg, voisine de 

Bonn et Cologne. 

Cet anniversaire a été fêté à Siegburg le week-end du 24 et 25 août. 

Pour cette occasion, Monsieur le Maire a souhaité la présence de représentants de 

la Confrérie. François Barateau et moi-même sommes donc partis avec la 

délégation officielle pour assister à la cérémonie du Jumelage et aux festivités 

organisées pour la Fête de la Ville. Les cérémonies protocolaires ont été très 

sérieuses avec discours, remises de cadeaux, dépôts de gerbes. La Confrérie a 

offert la bouteille cuvée 2023 aux représentants des diverses délégations. 

Nous avons été accueillis très chaleureusement par le comité de jumelage que nous 

avions rencontré, lors de leur venue à Nogent il y a 6 ans.      Philippe 

  

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Comme les autres années, nous avons "ouvert" notre stand au Forum dimanche 8 septembre. Presque dès potron-minet nous étions sur site pour 

installer le décor et accueillir les visiteurs en fin de matinée.  

Grâce à l'Histoire de notre Confrérie et nos activités bien racontées par nos ambassadeurs préférés, nos adhérent.e.s, plusieurs nogentaises et 

nogentais nous ont rejoints.  

Nous leur souhaitons la Bienvenue et nous les attendons pour nos prochains rendez-vous. 

A vite de vous retrouver.... Dominique 

Composition d’un porte-greffe 

Un porte-greffe de la vigne constitue la partie enterrée du pied de vigne et sert de support au greffon. Le choix d’un porte-greffe doit se raisonner en 

fonction de son adaptation : au terroir, au greffon, aux attentes qualitatives et de production. 

- L’objectif majeur est la production de raisins sains et de bonne qualité pendant 30 ou 40 ans. 

- L’analyse du sol réalisé avant la plantation permet de définir le choix du porte-greffe 

- Variété : Chardonnay B 

- Clone : 076 (rendement moyen, degré bon, peu sensible au botrytis –pourriture grise-) 

- Porte greffe 504 (adapté au sol moyennement calcaire et argileux) 

- Type de matériel : (greffes soudes) 

- Enregistrement au Contrôle (ex : 06 69 267-06)     Jean-Pierre 

Accueil des Nouveaux Nogentais 

De nombreuses communes organisent chaque année une soirée d’accueil pour les nouveaux résidents. 

A Nogent, c’est le vendredi 20 septembre au Pavillon Baltard, que Monsieur le Maire, entouré de quelques élus et de 

la Confrérie, a pu présenter les attraits de Nogent. A sa demande j’ai fait un rapide topo sur la Confrérie, élément 

majeur du patrimoine nogentais.  

A l’issue des discours tous les commerçants présents et la Confrérie ont rejoint leur stand pour répondre aux 

questions des présents. Nous avons eu de nombreux contacts dont certains devraient être suivis d’adhésions.  

Soirée sympathique sous les cintres de ce célèbre pavillon       Philippe 

Grande soirée Oktoberfest  au Pavillon Baltard 

L’année 2024 :  60éme anniversaire du Jumelage entre Nogent et Siegburg 

 

 

Ce week-end a 

débuté le jeudi soir 

par l’accueil des 

délégations et un 

moment partagé à 

la demande des 

Allemands. Nous 

nous sommes 

retrouvés au 

Crysam avec 

beaucoup de 

plaisir.  
Ce week-end de fin septembre a donné lieu à un moment franco-allemand 

majeur. 

IL s’agissait de fêter les 60 ans de jumelage avec la ville de Siegburg, en 

réponse à la cérémonie ayant eu lieu en Allemagne il y a un mois. 

Le temps fort de cette rencontre a été la soirée au Pavillon Baltard, joliment 

décoré, le samedi. 

500 personnes au milieu desquelles une trentaine d’adhérents de la confrérie 

avaient pris place. 

Accueil par l’orchestre du Conservatoire, poursuite des préliminaires par 

l’orgue Christie, une chanteuse de grand talent accompagnée par une petite 

formation, tout cela ouvrait la soirée. 

Vint le moment des discours, en particulier du Maire de Nogent, heureux de 

recevoir nos amis allemands, ainsi que des délégations venues de Pologne -de 

Boleslaviek représentée par son Maire (et dont nous fêterons l’an prochain les 

25 ans de jumelage), d’Italie, du Portugal, d’Ukraine et de Suisse représentant 

les villes jumelées et amies ;  j’espère n’avoir oublié personne. 

Après les discours, place à une délégation de la Confrérie menée par son Grand 

Maître qui a intronisé le Bourgmestre de Siegburg en le nommant Membre 

d'Honneur. L’occasion pour les convives d’entonner le refrain de la chanson 

du Petit Vin Blanc. 

Le temps des Agapes (la choucroute était à l’honneur) était arrivé. Celles-ci 

étaient de grande qualité, et l’ambiance n’a pas tardé à devenir très 

chaleureuse, toutes les têtes couvertes des canotiers offerts par la Ville. 

Une soirée de grande convivialité, pendant laquelle la barrière de la langue a 

été vite surmontée si j’en crois les échanges entre les uns et les autres. 

Certains ont dû abréger la fête, la course Nogent Baltard se tenant le dimanche 

matin. 

Un moment bien agréable par ces temps bien agités, et la vraie Europe n était 

elle pas là ? 

Superbe soirée, quelques photos complètent mon propos.       Philippe    

 

« Nous nous sommes inscrits à la confrérie lors du forum des associations le 

8 septembre cette année. 

Nous nous sommes rendus dans les vignes des le samedi suivant sous un 

soleil radieux pour prêter main forte et rencontrer les membres de la 

confrérie. 

Une équipe très sympathique et chaleureuse nous a accueillis, puis Daniel 

nous a expliqué le travail à faire et le fonctionnement de la confrérie. 

A 11h30, une cloche a retenti et nous avons pu déguster tous ensemble un 

apéritif rapporté de vacances par l'un des membres. 

Jusqu'à présent les samedis matin ont tous été ensoleillés, espérons que cela 

dure !» 

...... vu par deux nouveaux adhérents  Bertrand  et Karine 

En ce moment, la vigne est aux mains des jardiniers .. Pour bien la nettoyer, ramasser les feuilles et la préparer pour  se reposer cet hiver. Merci à 

vous toutes et tous . Dominique 


